
AU coeur des Champs-Elysées, 

l’élégance rencontre l’artisanat et la 

nature. ici, l’héritage de la couturière 

parisienne Jenny Sacerdote, inspire 
un voyage culinaire unique. nous 

célébrons l’art de la couture et la riche 

histoire du style Parisien, vous invitant 
à découvrir un univers où luxe 

et beauté s’entrelacent.

In the heart of the 

Champs-Elysées, elegance meets craft 
and nature. Here the legacy of parisian 

fashion designer Jenny Sacerdote, 

inspires a unique culinary journey. 

We honor the craft of couture and 

the rich history of Parisian style, inviting 
you to explore a world where luxury 

and beauty intertwine.
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SOFTS
Soft drinks

SODAS	 10

Fever Tree Tonic Water, Ginger Ale, Ginger Beer, Soda Water (25cl)

Pepsi Cola, Pepsi Zero, Seven Up (33cl)

Ice Tea Pêche, Orangina (25cl)

EAU Water

Evian	 33cl 6     75cl 12

Badoit	 33cl 6     75cl 12

Chateldon	      75cl 14

Perrier						     33cl 6    

FRUITS PRESSÉS (25cl)	 12

Orange et citron

Fresh Fruits Juice - Orange and lemon 

RED BULL (25cl)	 12

JUS DE FRUITS ALAIN MILLIAT (33cl) 	 12

Pomme, Passion, Ananas, Tomate, Mangue, Pêche Blanche

Apple, Passion fruit, Pineapple, Tomato, Mango, White peach
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BOISSONS CHAUDES
Hot drinks

Café Expresso, Noisette		 6

Espresso, Macchiato

Double Expresso, Café ou Chocolat Viennois	 9

Double Espresso, Viennese Coffee or Chocolate

Café Crème, Café Turc, Café Américain	 9

Coffee with milk, Turkish Coffee, American Coffee

Chocolat Chaud, Cappuccino	 9

Hot Chocolate or Cappuccino

Thé ou Infusion Dammann Frères	 11

Tea or Herbal Infusion Dammann Frères

Thé Matcha	 11

Matcha Tea
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BIÈRES
Beers

PRESSION Drafts

Carlsberg	 25cl 10   50cl 16

Grimbergen	 25cl 10   50cl 16

BOUTEILLES Bottles

Budweiser	 33cl 10

Affligem	 33cl 12

Corona	 33cl 12

1664 Kronenbourg	 33cl 12

La Parisienne Blonde 	 33cl 14 

La Parisienne Bio I.P.A Le Titi 	 33cl 14

SANS ALCOOL Alcohol-free

1664 Kronenbourg 0.0% 	 33cl 10

APERITIFS
7cl

Martini Rouge	 13

Martini Blanc	 13

Martini Dry	 13

Porto	 13

Ricard	 13

Campari	 13

Lillet	 13

Suze	 13

Aperol	 13
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LIQUEURS
7cl

Baileys	 16

Get 31	 16 

Get 27	 16

Kahlua	 16 

Italicus	 16 

Sambuca	 16

Saint Germain	 16

Manzana	 16

Grand Marnier	 16

Amaretto	 16

Limoncello	 16

Ratafia de Champagne Henri Giraud	 24

VODKAS
5cl

Altamura	 14

Absolut	 16

Guillotine Originale 	 16

Tito’s	 22

Cîroc 	 22

Grey Goose   	 22

Guillotine Heritage   	 22

Grey Goose Altius  	 55

GINS
5cl

Tanqueray 0%	 10

Beefeater	 14

Bombay Sapphire	 16

Batch (Distillerie de Paris) 	 18

Hendrick’s	 18

Tanqueray 10	 18

Madlord 	 18

L’Acrobate Gin Artisanal 100%  	 20

Seventy One	 50
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RHUMS & RONS
5cl

Embargo	 16

Diplomatico Reserva exclusiva 	 24

Don Papa	 24

Santa Teresa 1796	 28

Zacapa 23 ans	 28

Millonario		  36

MEZCAL
5cl

Pisco Demonio	 16

Mezcal	 16

TEQUILA
5cl

Olmeca Altos Reposado	 14

Don Julio Bianco	 16

Patrón Silver	 20

Patrón Reposado	 22

Don Julio Reposado	 24

Celosa Rose	 42

Clase Azul Reposado 	 69

Don Julio 1942 	 85     

DIGESTIFS
Digestives

5cl

Hennessy Very Special	 15

Martell VSOP	 22

Martell XO	 42

Remy Martin Louis XIII	 320

Calvados Boulard VSOP	 22

Armagnac Bas Duc de Loussac XO 	 22

Grappa Poli Cleopatra	 22

Thoreau	 22

Poire Williamine	 20 

Framboise	 20 

Vieille Prune	 20
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WHISKYS
Whiskies

5cl

SINGLE MALT - CLASSIC MALT

Glenfiddich 12 ans	 18

Canadian Club	 18

Glenlivet Founders	 24

Laphroaig 10 ans	 24

Macallan 12 ans	 24

Nikka from the Barrel 	 24

Glenlivet 18 ans	 28

The Macallan Double Cask 18 ans	 129

BLENDED SCOTCH

Ballantine’s 	 16

Chivas 12 ans	 18

Johnnie Walker Black Label	 20

Johnnie Walker Blue Label	 50

BOURBON & TENNESSEE

Four Roses	 16

Jack Daniel’s Single Barrel	 18

Woodford Reserve	 20

Maker’s Mark	 20

Woodford Reserve Double Oaked	 25

IRISH WHISKEY

Jameson	 16

TRIPLE MALT

Bellevoye Bleu   	 16

Bellevoye Blanc 	 20

Bellevoye Rouge 	 24



 BIO | Organic     Français | French 

Merci d’informer notre Maître d’hôtel si vous êtes concernés par des allergies alimentaires.
If you have any concerns regarding food allergies, please alert your waiter prior to ordering.

01-2026

MOCKTAILS
Mocktails

MOCKTAILS CLASSIQUES

Classic Mocktails
Virgin Mojito, Shirley Temple, Virgin Colada	 15

Nos barmen se feront un plaisir de vous proposer d’autres mocktails classiques ou de vous 
composer un cocktail sur mesure.  

Our bartenders will be delighted to suggest other classic mocktails or to create a bespoke cocktail 
just for you.

GINGER MINT	 15

Jus de citron, sirop de gingembre, concombre, menthe, ginger beer, Tanqueray 0%

Lemon juice, ginger syrup, cucumber, mint, ginger beer, Tanqueray 0%

SWEET EASY	 15

Jus de canneberge, framboises fraîches, jus de citron, sirop d’orgeat

Cranberry juice, fresh raspberries, lemon juice, orgeat syrup

EMERALD TAFFETA	 15

Avocat, miel, kiwi, jus de pomme

Avocado, honey, kiwi, apple juice

GINGER BLOOM	 15

Orange pressée, gingembre, miel

Orange juice, ginger, honey

BELLE AVENUE	 15

Infusion de thym, sirop de miel, verjus, ginger beer

Thyme infusion, honey syrup, verjuice, ginger beer
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COCKTAILS CLASSIQUES
Classic Cocktails

APEROL SPRITZ	 18

Aperol, Prosecco, eau pétillante

Aperol, Prosecco, sparkling water

MOJITO	 18

Rhum Embargo, menthe fraîche, sucre de canne, jus de citron vert, eau pétillante

Embargo rum, fresh mint, cane sugar, lime juice, sparkling water

COSMOPOLITAN	 18

Absolut Vodka, triple sec, jus de cranberries, jus de citron vert

Absolut Vodka, triple sec, cranberry juice, lime juice

PIÑA COLADA	 18

Rhum Embargo, jus d’ananas, crème de coco

Embargo rum, pineapple juice, coconut cream

CAIPIRINHA	 18

Cachaça, sucre de canne, citron vert

Cachaça, cane sugar, lime

NEGRONI	 18

Gin Beefeater, Campari, vermouth rouge

Beefeater Gin, Campari, red vermouth

ESPRESSO MARTINI	 18

Absolut Vodka, liqueur de café, espresso, sirop de sucre

Absolut Vodka, coffee liqueur, espresso, sugar syrup

Nos barmen se feront un plaisir de vous proposer d’autres cocktails classiques ou de vous 
composer un cocktail sur mesure.  

Our bartenders will be delighted to suggest other classic cocktails or to create a bespoke cocktail 
just for you.
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COCKTAILS CRÉATIONS
Creation Cocktails

VELVET WHISPER	 22

Thé aux fruits rouges, jus de citron vert, gin Acrobat, jus de cranberries,

blanc d’oeuf

Red berry tea, lime juice, Acrobat gin, cranberry juice, egg white

VIOLET VEIL	 22

Vodka Guillotine, crème de violette, sirop de vanille, jus de cranberries, 

citron vert

Guillotine Vodka, violet liqueur, vanilla syrup, cranberry juice, fresh lime

CHOCOLATE MARTINI	 22

Vodka Grey Goose infusée au chocolat Valrhona

Grey Goose vodka infused with Valrhona chocolate

GILDED PETAL		  22

Ciroc, Italicus, Prosecco, sirop de passion

Ciroc, Italicus, Prosecco, passion fruit syrup

THE SMOKEY LAPSONG	 24

Liqueur Luxardo, jus de citron vert, rhum blanc, tequila Olmeca Altos 

Reposado, thé Smokey Lapsong, Pepsi

Luxardo liqueur, lime juice, white rum, tequila Olmeca Altos Reposado, 

smokey Lapsang tea, Pepsi

CHAMPS-ÉLYSÉES 2025	 25

Hennessy Very Special, Chartreuse jaune, liqueur d’abricot, jus de verjus

Hennessy Very Special, yellow Chartreuse, apricot liqueur, verjuice
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VINS BLANCS
White wines

MONBAZILLAC
Domaine Epoque Sémillon, Muscadelle

SAVENNIÈRES AOP
Château de Varennes, 100% Chenin blanc

LOIRE, SANCERRE
Château de Sancerre, 100% Sauvignon

BOURGOGNE, CHABLIS
Domaine J.M Brocard, 100% Chardonnay

PINOT GRIGIO BIANCO 
Cantina Tramin, 100% Pinot Blanc

SAINT VÉRAN
Domaine Perraud, L’Œuvre de Perraud, 2022

CROZES-HERMITAGE
Gilles Robin, «Papillon» 2023

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
Château La Font du Loup Blanc, 2021

15cl

12

13

15

16

75cl

55

64

70

75

60

69

69

114

VINS ROSÉS
Rosé wines

CÔTES DE PROVENCE
AOP  « M DE MINUTY »
Cinsault, Syrah, Grenache, Tibouren

WHISPERING ANGEL
Château d’Esclans, Grenache, Syrah, 

Cinsault, Rolle

15cl

12

75cl

55

85
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VINS ROUGES
Red wines

RHÔNE, CROZES-HERMITAGE
Les Meysonniers, 100% Syrah

LOIRE, SANCERRE,
Château de Sancerre, 100% Pinot Noir

BORDEAUX,
SAINT ESTÈPHE AOP
Château Petit Bocq, Cabernet Sauvignon, Merlot

BORDEAUX, FRONSAC
Château Dalem, Merlot

PINOT NOIR
Domaine de l’Aigle, Gerard Bertrand 

SAINT-JOSEPH, RO-RÉE
Louis Chèze, 100 % Syrah, 2020

NEBBIOLO LANGHE DOC 
Pio Cesare, 100 % Nebbiolo

SERAFINI E VIDOTTO,
IL ROSSO DELL’ABAZIA
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

CORBIÈRES-BOUTENAC,
LA FORGE
Gérard Bertrand, Carignan, Syrah

NUITS-SAINT-GEORGES,
PREMIER CRU «AUX PERDRIX»
Domaine des Perdrix, 100% Pinot noir, 2017

15cl

15

15

21

22

75cl

70

70

100

105

59

74

95

135

135

225
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EFFERVESCENTS
& CHAMPAGNE

Sparkling wines & Champagne

PROSECCO
Biancavignia

LAURENT PERRIER
« La Cuvée »

MOËT & CHANDON
Brut Impérial

MOËT & CHANDON
Rosé Impérial

VEUVE CLICQUOT
Carte Jaune

LAURENT PERRIER
Cuvée Rosé

NICOLAS FEUILLATE
Palmes D’Or

KRUG
Grande Cuvée Brut

LAURENT PERRIER
Cuvée Grand Siècle

RUINART
Rosé

PIPER HEIDSIECK
Rare

DOM PÉRIGNON
2015

15cl

14

25

75cl

69

120

139

199

219

250

349

430

460

480

920

1500
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À PARTAGER & TAPAS 
To share & Tapas

SÉLECTION DE CHARCUTERIES 	 25

Selection of cold meats

SÉLECTION DE FROMAGES 	  29

Selection of cheeses

PLANCHE MIXTE 	 32

Sélection de charcuteries et fromages

Mixed board, a selection of cold meats and cheeses

ASSIETTE DE DÉGUSTATION 	 35

MÉDITARRANÉENNE 

Mediterranean tasting plate, Hummus, Labneh, Mouhamara, Baba Ghanoush

6 HUÎTRES SPÉCIALES MARENNES	 25

D’OLÉRON N°3

6 special Marennes d’Oléron oysters (size no. 3)

SAUMON FUMÉ ÉCOSSAIS 	 28

Blinis, crème aigrelette

Scottish smoked salmon, blinis, sour cream

MINI ROLLS HOMARD 	 30

Mini lobster rolls

CREVETTES DYNAMITE 	 29

Dynamite shrimps



70 avenue des champs-élysées, paris
www.jenny-restaurant.com

+33 (0)1 53 93 55 42

Learn More


